
ミルク　60g スイート     60g ホワイト   60g 抹 茶  　 60g ビター      60g
カカオとミルクが絶
妙なバランス。
まろやかなおいしさ
のチョコレートです。

きな粉　  60g
香りと色味の強い
北米産有機きな粉
を約20％配合。
香ばしさがおいし
いチョコレートで
す。

カカオ分53.2％の香
り豊かで上品な甘さ。
カカオの香り・風味
を感じられるチョコ
レートです。

まろやかなミルクを
使い、口の中でとろ
けるリッチな味わい
のチョコレートです。

国産有機抹茶とホワ
イトチョコレートを
贅沢に使用したチョ
コレートです。

カカオ分70％の香り
豊かで上品な甘さの
ハイカカオチョコレー
トです。

希望小売価格　389円ナチュラルチョコレート

カカオの香りが瞬時に広がる
安心素材のチョコレート

季節限定で楽しめるこだわりの逸品

（税込）

Natural
chocolate
Natural

chocolate

香料不使用 乳化剤不使用

NEW

冬期
限定



- 極上の滑らかさがクセになる -

- 人気の秘密 -

時間をかけてじっくり練り上げました

秋冬の人気商品“ナチュラルチョコレート”。
農薬・化学肥料を使用せずに栽培された原料を、乳化剤や植物性油脂を使わずにココアバターだけで練り
上げています。
香料不使用。原料にこだわったチョコレートは、カカオの香りがお口の中で瞬時に広がります。お子様か
らお年寄りまで、数多くの方にご愛顧いただいているロングセラー商品です。

乳化剤とは、水と油など本来混ざらない物質を、混ざり合うよう変質させる添加物のことです。
一般的なチョコレートは、練り時間を短縮して生産性を上げるために乳化剤を使用しますが、ナチュ
ラルチョコレートは、乳化剤を使用することなく、およそ7～8倍もの時間をかけて「練る」作業だけで、
材料を混ぜ合わせています。乳化剤を使用したものとは違う、きめ細やかな口どけが特徴です。

本来のチョコレートは、カカオマスにココアバター、砂糖、ミルクパウダーを混ぜて作られますが、
ココアバターは高価なうえ、夏場は溶けやすので、コストが安く、溶けにくい「植物性油脂」で代用
されるのが一般的です。いっぽう、 ナチュラルチョコレートは、「ココアバター100％」。
繊細な口どけと、カカオ本来の濃厚な風味を味わうことができます。
※夏場は溶けやすいため、秋冬限定販売となっています。

チョコレート本来の味を楽しめる

発売以来愛され続けているロングセラーアイテム

お子様からお年寄りまで、数多くの方にご愛顧いただいているナチュラルチョコレート。
手間と時間をじっくり掛けてココアバターを練り上げ、滑らかなくちどけを実現しました。濃厚な味わいをお楽しみください。

賞味期限 / 12 か月
原材料 / 有機砂糖（ブ
ラジル製造）、有機ココ
アバター、全粉乳、有
機カカオマス
JAN : 4958325521211

賞味期限 / 12 か月
原材料 / 有機砂糖（ブ
ラジル製造）、有機カ
カオマス、有機ココア
バター、全粉乳
JAN : 4958325521235

賞味期限 / 12 か月
原材料 / 有機ココアバ
ター（オランダ製造）、
全粉乳、有機砂糖

JAN : 4958325521259

賞味期限 / 12 か月
原材料 / 有機ココアバ
ター（オランダ製造）、
全粉乳、有機砂糖、有
機抹茶
JAN : 4958325521266

賞味期限 / 12 か月
原材料 / 有機カカオマス
（オランダ製造）、有機砂
糖、有機ココアバター、
全粉乳
JAN : 4958325521297

ナチュラル
チョコレート　60g

ナチュラル
チョコレート　60g

ナチュラル
チョコレート　60g

ナチュラル
チョコレート　60g

ナチュラル
チョコレート　60g

ミルク

賞味期限 / 12 か月
原材料 / 有機砂糖（ブ
ラジル製造）、有機ココ
アバター、有機きな粉
（大豆を含む）、全粒乳
JAN : 4958325521303

ナチュラル
チョコレート　60g
きな粉 スイート ホワイト 抹茶 ビター

乳化剤不使用

QRコードまたは、URLよりダウンロードください。
https://www.muso-intl.co.jp/download.php
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